
30/05 

Na região da Mantiqueira paulista e mineira novas técnicas
de cultivo permitem a produção de vinhos de alta qualidade
ao alterar o período de colheita do verão para o inverno. Os
vinhos dessa região são  chamados de vinhos de inverno. Nesse
roteiro contemplamos as melhores experiências de degustações
e almoços que essa belíssima região pode nos oferecer.

Em horário combinado, sairemos da cidade de São Paulo em
direção a Espirito Santo do Pinhal, onde faremos um delicioso
piquenique na vinícola Innvernia, conheceremos seus vinhos e
apreciaremos as belezas do local.
Na parte da tarde seguiremos para nosso hotel em Poços de
Caldas. Fim da tarde e noite livre.

30/maio a 02/junho



01/06 
Após o café da manhã, seguiremos para a cidade paulista de
Itobi, onde conheceremos a vinícola Casa Verrone. Lá, seremos
recepcionados pelo proprietário, Marcio Verrone que será o
responsável pela visita pela vinícola, explicando sobre os
processos de produção e conduzindo a degustação de seus
vinhos.

Em seguida, faremos um almoço de 3 passos no restaurante da
vinícola. (bebidas a parte).

Retorno ao hotel. Noite livre.

Deque e degustação Casa Verrone

31/05
Após café da manhã seguiremos para a cidade mineira de
Andradas, onde conheceremos a vinícola Casa Geraldo.

Na parte de manhã faremos a visita pela vinícola. O passeio
começa no auditório, onde conheceremos um pouco da história
da casa, receberemos taças personalizadas e seguiremos para o
parreiral e áreas técnicas. Teremos a oportunidade de provar
cerca de 15 tipos de vinhos em todos os seus estágios de
elaboração.

Após a degustação, seguiremos para o restaurante onde
teremos um almoço harmonizado com os vinhos da linha
reserva.



02/05 

Em horário combinado, faremos check out em nosso hotel e
seguiremos para a cidade de São Paulo, com parada em
Espirito Santo do Pinhal para curtirmos o garden da vinícola
Amana, onde provaremos alguns vinhos acompanhados de
petiscos da casa.

Após, poderemos almoçar na cidade ou voltar diretamente  
para São Paulo.

Almoços e refeições não mencionados;
Bebidas do almoço na Casa Verrone;
Deslocamento até o local de partida do grupo;
Taxa de turismo da cidade de R$1,50 por
dia/acomodação, a ser paga diretamente ao hotel
Quaisquer outras despesas não descritas no item acima;

NÃO INCLUI

Vinícola Amana



INCLUI
Acompanhamento de profissional da Ultratrip Viagens
especialista em vinhos;
Transporte em van executiva durante todo o percurso;
Piquenique na vinícola Innvernia;
Visita e degustação na vinícola Casa Verrone;
Almoço de 3 passos na vinícola Casa Verrone(bebidas a
parte);
Visita e degustação na vinícola Casa Geraldo;
Almoço harmonizado de 4 passos na vinícola Casa
Geraldo com a linha reserva;
Vinhos e petiscos na vinícola Amana;
3 noites de hospedagem com café da manhã no Hotel
Villa Fiori;

HOTEL VILLA FIORI
Praça Dom Pedro II, 184 – Centro
Poços de Caldas - MG
Tel: (35) 3114-9090
https://hotelvillafiori.com.br 

Localizado junto a Praça Dom Pedro II, cercado dos melhores
bares e restaurantes da cidade, o Villa Fiori foi inaugurado em
2020.  Os apartamentos oferecem uma decoração moderna,
todas as unidades dispõem de ar-condicionado split (quente e
frio), TV 43 polegadas, frigobar, cofre eletrônico, janelas
antirruído e banheiro privativo com secador de cabelo. 
O Hotel Villa Fiori conta com um variado buffet de café da
manhã (incluso na diária) e dispõe de recepção 24 horas.

HOTEL PREVISTO

https://hotelvillafiori.com.br/
https://hotelvillafiori.com.br/


INVESTIMENTO

Valor por pessoa em apartamento duplo:
R$3.623,00

Valor por pessoa em apartamento single:
R$4,273,00

Pagamento em até 10 vezes sem juros ou pagamento
à vista com 5% de desconto (PIX)

CONTATO

Ultratrip Viagens
@ultratrip_viagens
contato@ultratrip.com.br
Whatsapp (11) 99889-7491

INFORMAÇÕES

A saída está programada para às 8h do Shopping
Bourbon, na Pompéia;
Chegada em São Paulo por volta de 18h;
A ordem da programação poderá ser alterada para
melhor aproveitamento do roteiro;
Em caso de cancelamentos por parte das vinícolas,
poderemos alterar a programação, substituindo por
experiências equivalentes.


